
400
年
の
歴
史
！
府
中
味
噌

　

府
中
味
噌
協
同
組
合
に
よ
る
と
、
「
味

噌
づ
く
り
は
、
温
暖
な
気
候
風
土
、
良

質
の
原
料
、
醸
造
用
の
き
れ
い
な
水
な

ど
、
恵
ま
れ
た
立
地
条
件
が
欠
か
せ
ま

せ
ん
。
こ
こ
府
中
で
は
そ
の
全
て
の
条

件
が
そ
ろ
っ
て
お
り
、
江
戸
時
代
か
ら

芦
田
川
流
域
で
作
ら
れ
る
良
質
米
と
、

広
島
県
北
部
の
白
芽
大
豆
を
原
料
と
し

た
白
味
噌
の
自
家
製
造
が
盛
ん
で
し
た
。

そ
の
技
が
脈
々
と
受
け
継
が
れ
、
独
特

な
風
味
の
府
中
味
噌
が
造
ら
れ
発
展
し

て
き
ま
し
た
。
備
後
の
政
治
経
済
の
中

心
だ
っ
た
国
府
と
し
て
の
歴
史
を
持
つ

府
中
味
噌
は
京
都
よ
り
も
古
く
、
400
年

も
の
伝
統
を
受
け
継
い
で
い
る
」
と
い

わ
れ
、
長
く
府
中
市
の
代
表
的
な
産
業

と
し
て
続
い
て
お
り
、
府
中
市
の
歴
史

で
も
あ
り
ま
す
。

府
中
味
噌
と
道
の
駅
び
ん
ご
府
中

　

道
の
駅
の
開
業
に
合
わ
せ
、
ワ
ー
ク

シ
ョ
ッ
プ
で
研
究
開
発
し
た
府
中
ら
し

さ
の
あ
る
「
具
た
っ
ぷ
り
味
噌
汁
」
を

道
の
駅
の
レ
ス
ト
ラ
ン
の
看
板
メ
ニ
ュ

ー
に
据
え
、
ま
た
府
中
味
噌
を
扱
う
３

社
と
連
携
し
、
道
の
駅
の
特
産
品
売
場

で
販
売
す
る
こ
と
で
、
府
中
味
噌
の
フ

ァ
ン
を
増
や
し
、
よ
り
身
近
な
存
在
に

感
じ
て
も
ら
え
る
よ
う
に
取
り
組
み
ま
す
。

　

今
年
１
月
か
ら
毎
月
１
回
、

地
域
活
性
化
伝
道
師　

中
澤
さ

か
な
さ
ん
の
指
導
に
よ
る
、
道

の
駅
レ
ス
ト
ラ
ン
で
提
供
す
る

ご
当
地
料
理
を
考
え
る
ワ
ー
ク

シ
ョ
ッ
プ
を
開
催
し
ま
し
た
。

　

味
噌
、
菓
子
、
農
家
な
ど
地

元
の
さ
ま
ざ
ま
な
分
野
で
活
躍

し
て
い
る
人
が
集
ま
り
、
府
中

の
特
長
を
活
か
し
た
ご
当
地
料

理
を
検
討
し
た
結
果
、
府
中
市

の
特
産
品
で
あ
る
府
中
味
噌
を

使
っ
た
ご
当
地
味
噌
汁
を
メ
イ

ン
メ
ニ
ュ
ー
と
す
る
こ
と
に
な

り
ま
し
た
。

　

研
究
・
開
発
に
は
、
料
理
研

究
家
で
、
お
味
噌
汁
復
活
委
員

会
代
表
の
平
山
由
香
さ
ん
に
、

ア
ド
バ
イ
ス
を
い
た
だ
き
ま
し
た
。

　

初
め
て
府
中
市
を
訪
問
し
た

の
は
か
れ
こ
れ
４
年
前
、
市
役

所
の
担
当
者
に
市
内
を
ご
案
内

い
た
だ
い
た
の
で
す
が
、
そ
の

と
き
一
番
印
象
に
残
っ
た
の
が

「
複
数
の
味
噌
蔵
の
あ
る
町
」

の
イ
メ
ー
ジ
で
し
た
。
全
国
各

地
で
道
の
駅
や
直
売
所
の
新
設

計
画
を
数
多
く
プ
ロ
デ
ュ
ー
ス

し
て
き
ま
し
た
が
、
計
画
す
る

際
に
真
っ
先
に
考
え
る
の
が
「
こ

こ
に
し
か
な
い
特
色
は
何
か
」

と
い
う
こ
と
で
す
。
そ
の
後
、

府
中
市
内
の
多
く
の
生
産
者
や

食
品
加
工
業
者
の
方
々
と
接
す

る
機
会
が
あ
り
、
豊
か
な
地
域

食
材
・
食
文
化
に
恵
ま
れ
た
地

域
で
あ
る
こ
と
の
認
識
を
深
め

て
い
く
わ
け
で
す
が
、
や
は
り

他
地
域
が
真
似
で
き
な
い
特
色

は
400
年
の
歴
史
を
持
ち
、
地
域

に
愛
さ
れ
そ
し
て
都
市
部
で
も

評
価
さ
れ
て
き
た
府
中
味
噌
で

あ
る
と
確
信
し
た
の
で
す
。

　

府
中
市
の
皆
さ
ん
に
と
っ
て

は
日
常
的
で
何
も
特
別
な
も
の

で
は
な
い
と
思
い
ま
す
が
、
こ

の
府
中
味
噌
の
実
力
は
か
な
り

の
も
の
で
す
。
道
の
駅
の
レ
ス

ト
ラ
ン
で
は
、
そ
の
府
中
味
噌

を
主
役
に
し
た
四
季
折
々
「
具

た
っ
ぷ
り
味
噌
汁
」
が
メ
イ
ン

メ
ニ
ュ
ー
を
張
る
予
定
で
す
。

　

「
日
本
一
の
味
噌
汁
は
府
中

か
ら
」
を
合
言
葉
に
、
道
の
駅

か
ら
府
中
味
噌
を
は
じ
め
と
す

る
府
中
市
の
食
資
源
を
ど
ん
ど

ん
発
信
し
て
い
こ
う
と
の
目
論

見
で
す
。

地
域
活
性
化
伝
道
（
内
閣
府
）

　
　
　
　
　
　
　

中
澤
さ
か
な

　

料
理
家
と
い
う
仕
事
柄
、
胃

腸
を
駆
使
す
る
日
々
。
い
つ
も

健
や
か
で
い
る
た
め
に
お
味
噌

汁
は
欠
か
せ
ま
せ
ん
。
立
ち
上

る
香
気
と
と
も
に
お
味
噌
汁
を

い
た
だ
く
と
、
夜
は
１
日
の
緊

張
が
解
け
、
朝
は
１
日
の
活
力

が
得
ら
れ
ま
す
。

　

『
日
本
の
朝
食
を
絵
に
す
る

な
ら
ば
ご
飯
と
お
味
噌
汁
は
外

せ
な
い
』
そ
う
思
っ
て
い
ま
し

た
が
、
果
た
し
て
子
ど
も
た
ち

は
ど
の
よ
う
な
絵
を
描
く
で
し

ょ
う
？
も
し
か
し
た
ら
パ
ン
と

牛
乳
？
そ
う
で
は
な
い
と
信
じ

た
い
で
す
し
、
そ
う
な
ら
な
い

よ
う
次
世
代
に
繋
い
で
い
か
な

け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
。

　

具
沢
山
の
お
味
噌
汁
が
あ
れ

ば
十
分
に
お
か
ず
の
役
目
も
果

た
し
ま
す
。
具
材
や
吸
口
で
季

節
を
お
椀
に
呼
び
込
む
こ
と
も

で
き
ま
す
。
味
噌
の
包
容
力
は

思
い
が
け
な
い
組
み
合
せ
を
可

能
に
し
、
新
し
い
提
案
を
も
叶

え
て
く
れ
る
で
し
ょ
う
。
1,000
年

も
の
歴
史
を
も
ち
、
私
た
ち
の

体
と
心
を
支
え
育
ん
で
き
た
味

噌
は
、
そ
の
地
の
風
土
と
文
化

を
映
し
出
し
、
地
産
素
材
を
合

わ
せ
た
お
味
噌
汁
は
、
揺
る
ぎ

な
く
そ
の
地
の
食
文
化
で
す
。

　

永
き
に
渡
り
守
り
愛
さ
れ
続

け
て
き
た
府
中
味
噌
、
誇
り
と

愛
を
も
っ
て
送
り
出
し
、
こ
の

地
を
訪
れ
る
大
人
か
ら
子
ど
も

ま
で
に
府
中
の
魅
力
が
伝
わ
り

ま
す
よ
う
に
と
心
よ
り
願
っ
て

お
り
ま
す
。

『
お
味

噌
汁
復
活
委
員
会
』

代
表
、
『
料
理
教
室
キ
ュ
イ

エ
ー
ル
』
主
宰�

平
山
由
香

日本一の味 汁は府中から、
を合言葉に

府
中
市
ご
当
地
料
理

府
中
味
噌

日本の朝食を絵にするならば、
ご飯とお味 汁は外せない
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滋賀県東近江市生まれ。㈱リクルートに
就職し、関西事業部長を最後に退職。道
の駅　萩しーまーとの立ち上げの全国公
募に応募し、萩に移住。2007年４月から
地域活性化伝道師（内閣府）として、全
国各地の地域活性化案件を担当。
現在の役職　
萩しーまーと駅長、地域活性化伝道師、
地域力創造アドバイザーなどを兼任し、
各地の地域づくりに関わる。

神戸市在住の料理家。オリーブオイルソ
ムリエ、テーブルコーディネイター、料
理教室「キュイエール」主宰。ＮＨＫ「き
ょうの料理」をはじめ、テレビ、雑誌、
新聞等で活躍。身近な食材に新しい発想
を加え、ちょっとした驚きのある料理、
食材を使い切る料理をモットーとする。
国内外の生産地に足を運び、食材につい
て学ぶことがライフワーク。2014年より、
「お汁復活委員会」代表を務める。
近著に『毎日のお味噌汁』（アノニマ・スタジオ）

中澤さかなさん

平山由香さん

問い合わせ先　産業振興課（☎４３-７１９１）

-具たっぷり味
み

噌
そ

汁-

～道の駅びんご府中　レストランメインメニューに～

×

府中の味 蔵

　　治37年創業の浅野味噌は
以来112年、府中味噌の伝

統を受け継ぎ、国産原料にこ
だわり天然醸造で妥協しない
味噌造りをしています。商品
開発にも力を入れており、次
々と道の駅に新しい商品を出
す予定です。どうぞご期待く
ださい！

明 　　治５年創業。昔ながらの
杉樽仕込みの伝統製法を

守りつつ、約40年前よりヨー
ロッパ・アメリカへの輸出を
始め、国内で初めてオーガニ
ック味噌の認証を取得いたし
ました。国内外のお客様の健
康に寄与できる味噌蔵として
日々励んでおります！

明 　　そや本家中村屋は、創業
70年の比較的新しいみそ

蔵です。初代がんこ親父のい
いつけを守り、長期熟成、色
ではなく風味、原料を国産、
職人の五感、安心安全にこだ
わり、味噌づくりをしていま
す。計り売りの小さなみそ蔵
です。

み

浅野味噌 金光味噌 本家中村屋

道の駅でも

買えます！
道の駅でも

買えます！

有機玄米みそ
　＆有機白みそ 黒味噌・鯛古式吟醸「秘蔵」

道の駅でも

買えます！
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