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府中市の食物アレルギー対応給食は、関係者との協議のもとに、食物アレルギー対応検討委員会で具体的

な対応を決定し、実施しています。

●調理場の中に、アレルギー対応給食を調理する、専用の「アレルギー室」があります。調理する機械や器具は

すべてアレルギー室専用のもので、アレルギー対応食担当の調理員が調理をします。

●専用の容器に配缶をします。

食物アレルギーの対応
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●アレルギー対応食や対応者に間違いがないかを栄養士と調理員で確認をします。対応食をコンテナに入れる際も、

ドライバーと調理員で確認をし、学校に配送します。


